
Положение

об организации питания обучающихся и работников.
I. Общие положения. 

1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии с ФЗ «Об образовании в  РФ»,  Типовым положением об общеобразовательном учреждении, «Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.4.2.2821-10», утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 29 декабря 2010 г. N 189 (зарегистрированы Министерством юстиции Российской Федерации 3 марта 2011 г., регистрационный N 19993), с изменениями, внесенными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 29 июня 2011 г. N 85 (зарегистрированы Министерством юстиции Российской Федерации 15 декабря 2011 г., регистрационный N 22637), Указом Президента РФ №431 от 05.05.1992 г. «О мерах по социальной поддержке многодетных семей»,  Законом «Об образовании в РС (Я)», распоряжением №267 от 15.12.2008 г. Администрации МО «Алданский район», Уставом МКОУ « СОШ №25» (далее – Учреждение).  

1.2. Настоящее Положение разработано в целях обеспечения социальной гарантии прав детей на получение горячего питания в Учреждении и  в целях совершенствования организации и повышения эффективности обслуживания горячим питанием работников Учреждения.

1.3.  Положение устанавливает условия и порядок предоставления горячего завтрака и обеда в столовой Учреждения.

1.4. В целях сохранения здоровья обучающихся все обучающиеся Учреждения должны получать горячее питание. Разрешаются следующие формы получения питания в столовой Учреждения: коллективное питание (комплексный завтрак или обед), индивидуальное питание (где каждый обучающийся покупает себе в столовой блюдо по выбору), домашнее питание (принесенный из дома завтрак или обед в пищевом контейнере).
II. Организация питания для обучающихся.
2.1. Обучающиеся  имеют право на ежедневное получение двухразового питания (горячего завтрака и обеда) в течение учебного года в дни и часы работы Учреждения. 
2.2. Право на питание обучающихся реализуется на платной и бесплатной основе. 

2.3.  Условия предоставления питания  на платной основе определяются в соответствии с установленным нормативом МО «Алданский район» из расчета определенного количества рублей на человека. 
2.4.  На бесплатной основе организован горячий завтрак для детей – льготников:  
· обучающимся, проживающим в семьях, среднедушевой доход в которых ниже величины прожиточного минимума в  Алданском районе,  рассчитанного за предшествующий обращению квартал;
· детям-сиротам;
· обучающимся, находящимся под опекой;
· дети из семей, имеющих статус беженцев;
2.5. Питание детей организуется по месту учебы в столовой Учреждения и осуществляется во время перемен:

1. на перемене после первого урока в 9.15 питаются учащиеся 1-11 классы ( горячий завтрак)
2. на перемене после  четвертого урока в 11.05  питаются учащиеся 1-11 классы ( горячий обед)
2.6. Обучающиеся обеспечиваются в столовой Учреждения горячей пищей, напитками, выпечкой, салатами в форме коллективного питания и  индивидуального питания.
2.7. Режим  учебных  занятий  и  длительность   перемен в Учреждении   должны   обеспечить достаточно времени  для  приема пищи.  В связи с этим  устанавливается следующая длительность перемен для приема пищи в столовой  (в соответствии с  нормами СанПин):

I смена: 

1  перемена – 15 минут

4  перемена – 30 минут

2.8. Питание обучающихся  организуется  на основании 7 - 10 дневных   перспективных меню, разрабатываемых работниками общепита, обслуживающими Учреждение,  с учетом   всех рекомендаций     по    разнообразию пищи,    выполнению   рекомендованного набора  продуктов  и норм  выхода  готовых блюд, согласования с медицинским работником в Учреждении.

2.9. Перспективное меню  согласовывается   и  подписывается  директором Учреждения, главным врачом службы Роспотребнадзора, заведующей столовой. Перспективное меню  обязательно   для исполнения.  
2.10. Замена блюд производится в исключительных случаях   и только по согласованию с администрацией Учреждения.
2.11. Зачисление  на  бесплатное   питание    производится   в соответствии с законодательством РФ и РС (Я), Положением об организации льготного питания обучающихся. 

2.12. При приеме пищи обучающимися в столовой обязательно присутствует дежурный учитель по столовой или классный руководитель.  
 III. Санитарные требования к организации питания обучающихся.
3.1. Обучающиеся  обеспечиваются горячими завтраками (мясными, рыбными, вторыми блюдами с гарниром), молочными кашами, горячими напитками и выпечкой духовой; горячими обедами (первыми блюдами, мясными, рыбными вторыми блюдами с гарниром), молочными кашами, горячими и холодными напитками и выпечкой духовой. 

3.2. При организации питания работники столовой обязаны  руководствоваться санитарно-эпидемиологическими требованиями, предъявляемыми к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов, к условиям, срокам хранения особо скоропортящихся продуктов, к организации рационального питания обучающихся в Учреждении.

3.3. О случаях появления в Учреждении пищевых отравлений и острых кишечных инфекций среди обучающихся в установленном порядке информируется центр Роспотребнадзора.

3.4. В питании обучающихся в столовой Учреждения запрещается использовать:

- фляжное, бочковое, непастеризованное молоко без тепловой обработки (кипячения);

- творог и сметану в натуральном виде без тепловой обработки (творог используют в виде запеканок, сырников, ватрушек, сметану используют в виде соусов и в первое блюдо за 5-10 мин. до готовности);

- молоко и простоквашу «самоквас» в натуральном виде, а также для приготовления творога;

- зеленый горошек без термической обработки;

- макароны с мясным фаршем (по-флотски), блинчики с мясом, студни, окрошки, паштеты, фаршмак из сельди, заливные блюда (мясные и рыбные);

- напитки, морсы без термической обработки, квас;

- грибы,

- макароны с рубленым яйцом, яичница-глазунья;

- пирожные и торты кремовые;

- жаренные во фритюре пирожки, пончики;

- неизвестного состава порошки в качестве рыхлителей теста.

IV.Контроль за питанием обучающихся.
4.1. Контроль за питанием обучающихся Учреждения осуществляют: директор Учреждения, дежурный заместитель директора, медицинский работник, органы общественно- государственного управления: Попечительский Совет, Управляющий Совет, профсоюзный комитет Учреждения, классный руководитель.
4.2. Бракераж готовой пищи осуществляется    бракеражной   комиссией, утверждаемой   приказом   директора   Учреждения.  В  состав   комиссии входит  заведующая      столовой,   медработник, представитель Учреждения,  члены Попечительского  Совета  или  Управляющего Совета.       Без бракеража реализация пищи детям не допускается.
4.3. В случае возникновения претензий  со стороны родительских комитетов классов, обучающихся  или родителей (законных представителей) по качеству питания или организации питания, контроль за питанием осуществляется бракеражной комиссией по согласованию с директором Учреждения.
4.4. Классный руководитель ежедневно осуществляет контроль за питанием обучающихся в своем классе. Классный руководитель обязан знать ежедневно,  сколько обучающихся его класса питаются по форме коллективного питания (комплексный завтрак или обед), индивидуального питания (где каждый обучающийся покупает себе в столовой блюдо по выбору), домашнего питания (принесенный из дома завтрак или обед в пищевом контейнере).

4.5. Учреждение не несет ответственности за качество питания тех обучающихся, которые пользуются домашним питанием (принесенный из дома завтрак или обед в пищевом контейнере).
4.6. В случае отказа обучающегося от питания классный руководитель должен пригласить его родителей (законных представителей) для собеседования с заместителем директора, ответственным за питание или с директором Учреждения.

4.7. Запретить обучающимся  во время перемен покидать здание Учреждения для приобретения продуктов питания в торговых точках. В случае нарушения запрета классный руководитель обязан поставить в известность о нарушении родителей (законных представителей).

4.8. Персональная ответственность за соблюдение санитарных норм   в   столовой Учреждения,  а также  за качество  питания  обучающихся   в целом  возлагается на  заведующего столовой.
     4.9. Контроль  за  сроками  прохождения  медосмотра работниками,   санитарным состоянием пищеблока,  за  качеством  сырья,  продуктов   возлагается на заведующего столовой. 
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